Per iniziare ay

Crudita mista di pesce* (carpacci di misti scampi gamberi di Sicilia ceviche ostriche
tartarine) €38,00
Battuta di Gamberi rossi di Mazara con gocce di maracuja €28,00
Tartara di Tonno rosso del Mediterraneo €22,00
Insalata di mare alla catalana €22,00
Fritturina di novellame con verdurine (calamaretti spillo aquadelle e gamberi) €20,00
Polpo alla palermitana su pesto trapanese €18,00
Calamaretti nostrani ripieni (piatto storico di famiglia) €26,00
Insalata di Carciofi della riviera e Gamberi mazzancolle €24,00
Prosciutto di suino nero con crostini e caponata siciliana €22,00
Caponata siciliana classica con pinoli tostati €10,00
| nostri plateau

Plateau di frutti di mare €42,00

(3 scampi 3 gamberi rossi 3 ostriche ricci e frutti di mare secondo disponibilita dei mercati)

Plateau sua maesta I'Ostrica €50,00
(12 ostriche selezionate fra di 2/3 delle migliori qualita che offre il mercato)

Plateau Imperiale €130,00
“ piccola tartarina di tonno rosso, frutti di mare ,6 ostriche 6 scampi 6 gamberi rossi 6 gamberi cotti 1 Astice intero
cotto al vapore “ (Consigliato per due persone)

Ostriche da €4,00 a €7,00 a pezzo (asecondo delle qualita disponibili)
Acciughe Cantabria CRU 50g €17,00 115g €30,00
Acciughe Cantabria Condesa serie limitata“Reserva de Famillia” 115 g €50,00
Caviale CRU ltalian Caviar cru 50g...... €70,00

Caviale CRU ltalian Caviar crul0g...... €18,00



| Primi Piatti

Gunalio

Spaghetti della casa aglio olio peperoncino Gamberi rossi e pistacchio di Bronte €26,00

Linguine con pomodorino fresco e Astice

Spaghetti ai Ricci di mare

Spaghetti con Acciughe del cantabrico pantostato e caviale croccante
Pappardelle al sugo di Tonno rosso

Risotto all’arancia rossa di Sicilia

Ravioloni cacio e pepe alla Norma

| Secondi Piatti

Tagliata di Tonno rosso con cipolle di Tropea in Agrodolce

Astice con scampi e gamberi alla catalana

Orata di Orbetello rosolata con ristretto di arance olive e pomodorini
Involtini di pesce spada alla Messinese

Cubotti di Tonno rosso in crosta con scaloppa di foie gras

Gamberi rossi spaventati al cognac con pistacchio di Bronte
Scamponi del canale di Sicilia alla griglia o a cotoletta

Costolette di Agnello arrosto con patate alla tortoriciana

€30,00
€26,00
€26,00
€18,00
€20,00
€18,00

€26,00
€48,00
€26,00
€20,00
€35,00
€35,00
€12,00 l'etto
€26,00



Menu Degustazione cinque portate

Ristorang,

Guneliv

Bis di Tonno rosso del Mediterraneo
(tartarina e filettini con salsa di soia e pistacchio di Bronte)
Calamaretti nostrani ripieni alla griglia
Spaghetti della casa trafilati ai ricci di mare
Orata di orbetello con ristretto di arance pomodorino e olive
Cannolo siciliano o cassata.....Caffe
€80,00

vino e bevande escluse

(per tutti i commensali al tavolo)

MenuU con Degustazione a portate di pesce crudo e cotto a secondo
della disponibilita dei mercati e della stagionalita dei prodotti

€50,00 c.u.

(per tutti i commensali al tavolo)

Piatto unico Tutto Tonno rosso con filettini carpaccio cubotti e tatara

€40,00




Le nostre verdure

Patate fritte

Verdure miste alla griglia

Scarola saltata in padella con oive e olio
Caponata siciliana classica

Patate alla tortoriciana

Insalata mista fresca di verdure stagionali

Carpaccio di carciofi all’olio e limone

* pesce...prodotto trattato con bonifica preventiva decreto 17 luglio 2013 in attivazione della legge 8 novembre 2012 n.189
-se la reperibilita di prodotto fresco non fosse possibile pud essere servito prodotto surgelato

Tutti i nostri menu in forma cartacea sono regolarmente sanificati come da protocollo governativo

€6,00
€10,00
€8,00
€8,00
€8,00
€8,00
€12,00

Normativa allergeni: le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze, sono disponibili rivolgendosi al

Pane, olio coperto e servizio € 4,00



